
PRANZO AL CASTELLO
Martedì 2 giugno 2020

 Rollè tiepido di galletto con crema di giardiniera e spinacino fresco

*

Spaghettone di Gragnano al pomodoro siccagno profumato al basilico

*

Lasagnetta agli asparagi con fonduta di robiola di Roccaverano

*

Insalata di orzo e farro, verdurine primaverili e pollo croccante

*

Tris di carpione della tradizione al moscato,milanese di pollo, ovetto di cascina, zucchine

I piatti sono preparati dallo chef del Ristorante Piazza Duomo di Pinerolo,
 direttamente al Castello di Miradolo

 Castello di Miradolo – prenotazioni@fondazionecosso.it – 0121 502761
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